Zalgcznik nr 1.1 do SWZ

ZAKRES CZYNNOSCI PRZEGLADOW KONSERWACYJNYCH
SPRZETOW GASTRONOMICZNYCH I CHLODNICZYCH

1. Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych
zostalo opracowane na podstawie:
a. instrukcji obshugi oraz przeprowadzenia zabiegow konserwacyjnych danego
sprzetu;
b. w tabelach dokonano korekt wynikajacych ze zmian technicznych sprzetu.
2. Sprzet bedacy na gwarancji rowniez podlega przegladowi konserwacyjnemu.
3. Czynnosci konserwacyjno-diagnostyczne przedstawia tabela nr 1, 2, 3, 4, 5,

6,7
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ
TABELA Nr 1

Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych
SAMOCHODOW I KONTENEROW CHEODNICZYCH SLUZBY
ZYWNOSCIOWEJ

/Agregat chlodniczy (samochéd chlodniczy/izotermiczny), Zestaw chlodniczy (agregat) kontenera

chlodniczego 20ft/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI
KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Lp.

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie pracy i efektu chlodniczego;

b) przeglad automatyki sterujacej, chtodniczej;

c) czyszczenie i odgrzybienie skraplaczy, czyszczenie potek i wanienek

Sciekowych;

d) przeglad stanu paskow klinowych, poziomu oleju, szczelnos¢ uktadu

chtodniczego;

e) sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu rozpreznego, odcinajacego;

f) czyszczenie, smarowanie pracujacych czesci zawiasow, konserwacja
uszczelek, dokrecenie poluzowanych elementéw i mocowan, uzupetnienie
brakujacych ilosci ptynoéw eksploatacyjnych, wymiana lub czyszczenie

filtrow;

2) sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu wylacznikow, srub i stykow;

h) * wykonanie innych czynnosSci niz wyzej wymienione z zakresu
konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu
w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

ruchowej.

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od potrzeby,
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji.

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

* instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ

TABELA Nr 2

Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych

GASTRONOMICZNYCH URZADZEN CHELODNICZYCH

/Szafa z agregatem sprezarkowym, Komora z agregatem sprezarkowym,

Lada/Sto6t/Basen/Nadstawka/Witryna chlodnicza, Wozek bankietowo chtodniczy, Schladzarko-

zamrazarka szokowa, Zamrazarka, Agregat do komory statej (chtodniczej/mrozniczej)/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie pracy i efektu chtodniczego; sprawdzenie systemu

odprowadzenia wody;

b) przeglad automatyki sterujacej, chtodniczej;

c) czyszczenie i odgrzybienie komor skraplaczy, czyszczenie sondy, czyszczenie

potek i wanienek Sciekowych;

d) sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu rozpreznego, odcinajacego; w

przypadku potrzeby mycie i dezynfekcja

e) czyszczenie, smarowanie pracujacych czesci zawiasow, konserwacja
uszczelek, dokrecenie poluzowanych elementow i mocowan, uzupelnienie
brakujacych ilosci pltynéw eksploatacyjnych, wymiana lub czyszczenie

filtrow;

f) wymiana przepalonych zaréwek w szafach i komorach

g) sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu wylacznikow, srub i stykow;

h) szkolenie pracownikow z zakresu obshlugi codziennej/okresowej

i) * wykonanie innych czynnos$ci niz wyzej wymienione z zakresu
konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu
w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

ruchowej.

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od potrzeby,
ponizsze czynnosSci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji
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Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym

TABELA Nr 3

Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych
GASTRONOMICZNYCH URZADZEN GRZEWCZYCH

/ Lada bemarowa, Wézek bankietowy grzewczy, Taboret grzewczy/elektryczny, Frytownica,

Patelnia-Kuchenka (elektryczna), Dystrybutor talerzy/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
P KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie wylacznikow, stanu zegarow sterujacych, zuzycie obudow

stalowych, jakos¢ elementow izolacyjnych, stan pokry¢ antykorozyjnych;

b) sprawdzenie plyt, wanien, wskaznikow, uchwytow, pokretet;

c) sprawdzenie elementoéw grzejnych, zespotu mechanizmu przechytu;

d) przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia;

e) przeczyszczenie stykow, ztaczy, kontrola zabezpieczen, otworow

1 Wwentylacyjnych;

f) czyszczenie, smarowanie pracujacych czesci zawiasow, sprezyn, zaworow

spustowych, dokrecenie poluzowanych elementow i mocowan;

g) pomiar rezystancji i ciaglosci przewodu zerowego;

h) szkolenie pracownikow z zakresu obshlugi codziennej/okresowej

i) * wykonanie innych czynnosci niz wyzej wymienione z zakresu

konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu

ruchowej.

w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie w zaleznosci od potrzeby

ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji;
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym

TABELA Nr 4
Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych

GASTRONOMICZNYCH URZADZEN GRZEWCZYCH

/Kociot elektryczny parowy, gazowy, Kociol przechylny (uchylny) elektryczny i parowy/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
P KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie szczelnosci instalacji zasilania woda;

b) sprawdzenie dzialania (w razie koniecznosci dokonac regulacji) uktadu

sterowania;

c) sprawdzenie szczelnosci kotta;

d) sprawdzenie szczelnos¢ zaworu z lejkiem do napelniania ogrzewacza;

e) sprawdzenie droznosci kurka probierczego poziomu wody;

f) sprawdzenie dzialania przeciwwagi pokrywy kotla, ocenic¢ szczelnosé

polaczen gwintowych;

g) regulacja sprezyn od pokrywy kotlow;

h) przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia;

i) czyszczenie, regulacja zaworoéw spustowych;

j) sprawdzenie sondy oraz dokladne oczyszczenie jej elektrody;

k) szkolenie pracownikow z zakresu obstugi codziennej/okresowe;j

1) * wykonanie innych czynnosci niz wyzej wymienione z zakresu

konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu

ruchowej.

w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie w zaleznosci od potrzeby
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji;

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

* instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym

TABELA Nr 5
Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych

INNYCH URZADZEN GASTRONOMICZNYCH

/ Pakowarka prézniowa, Naswietlacz (sterylizator) do nozy i jaj, Lampa owadobdjcza, Mieszarka/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
P KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie wskaznikow, uchwytow, pokretel, mocowan;

b) przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia;

c) przeczyszczenie stykow, ztaczy, kontrola zabezpieczenia; smarowanie

modulow;

1 d) pomiar rezystancji i ciagtosci przewodu zerowego;

e) wymiana Swietlowek raz do roku w II kwartale*

* Dotyczy urzadzen do naswietlania nozy i jaj oraz lamp owadobdjczych

f) szkolenie pracownikéw z zakresu obstugi codziennej/okresowe;j

ig) * wykonanie innych czynnosSci niz wyzej wymienione z zakresu
konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu

w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

ruchowej.
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ
W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji

nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie w zaleznosci od potrzeby
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji;

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

* instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zZywieniowym

TABELA Nr 6
Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych

GASTRONOMICZNYCH URZADZEN ROZDRABNIAJACYCH

/ Naped maszyny wieloczynnosciowej, Krajalnica zywnosci, Maszyna do krojenia chleba,

Maszyna do mielenia miesa, Maszyna do formowania kotletow, Kotleciarka-steker, Kuter

gastronomiczny, Szatkownica do warzyw/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
P KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) kontrola przektadni kot zebatych;

b) sprawdzenie stanu lozysk, uszczelnien, stanu paska wielorowkowego, nozy,

sitek, ciernikéw, sprezyn, stanu tulei slizgowej,

c) sprawdzenie stanu technicznego przystawek;

d) ostrzenie nozy i sitek w przypadku zgloszenia przez kierownika obiektu

stepienia-zuzycia;

e) usuniecie drobnych usterek, proba sprawnosci, czyszczenie, smarowanie

pracujacych czesci, dokrecenie poluzowanych elementow i mocowan,;

f) sprawdzenie i poprawki instalacji elektrycznej, pomiar rezystancji izolacji

i cigglosci przewodu ochronnego;

g) wymiana, lub uzupelnienie w przekladni zebatej przystawki smaru

h) szkolenie pracownikow z zakresu obstlugi codziennej/okresowej
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i) * wykonanie innych czynnosci niz wyzej wymienione z zakresu

konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu

ruchowej.

w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od potrzeby,
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji;

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym

TABELA Nr 7

Wyszczegolnienie czynnosci konserwacyjno-diagnostycznych

URZADZEN CZYSZCZACYCH

/Obieraczka do ziemniakow z ptuczka/

WYSZCZEGOLNIENIE CZYNNOSCI

Lp.
P KONSERWACYJNO-DIAGNOSTYCZNYCH

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie stanu masy Sciernej, sit, dysz;

b) sprawdzenie stanu paskow klinowych, utozyskowania;

c) sprawdzenie zasilania, doptywu wody, zaworow;

d) sprawdzenie pracy pompy, usuniecie drobnych usterek;

e) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej, usuniecie drobnych usterek;

f) czyszczenie i odkamienianie urzadzenia;

2) usuniecie drobnych usterek, czyszczenie, smarowanie pracujacych czesci
zawiasow, konserwacja uszczelek, dokrecenie poluzowanych elementow i

mocowan;

h) pomiar rezystancji i ciaglosci przewodu ochronnego;
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Zalgcznik nr 1.1 do SWZ
i) szkolenie pracownikow z zakresu obshlugi codziennej/okresowej

j) * wykonanie innych czynnosSci niz wyzej wymienione z zakresu
konserwacji okresowej okreslonych przez producenta danego sprzetu
w instrukcji uzytkowania/konserwacji badz dokumentacji techniczno-

ruchowej.

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a nastepnie w zaleznosci od potrzeby
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub wycofania z eksploatacji

Po przeprowadzonej konserwacji dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.

¥ instrukcja uzytkowania/konserwacji danego sprzetu dostepna jest na stronie

internetowej producenta lub na obiekcie zywieniowym
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