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NORMATYW CZASOWY NAPRAW I REMONTOW

SPRZETU ORAZ URZADZEN GASTRONOMICZNYCH I
CHLEODNICZYCH

Normatyw czasowy zostal opracowany na podstawie:

a) "Katalog Naktadéw Rzeczowych Nr 7-24, Urzadzenia i instalacje chiodnicze”, Wydawnictwo Norm i
Poradnikéw "NORMEX", Gdansk 1994, na podstawie, ktérego zostala opracowana TABELA nr ;

b) "Normatyw technologiczno-czasowy dla remontu sprzetu i urzadzen shuzby zywnosciowej Giowne
Kwatermistrzostwo WP", Warszawa 1982, na podstawie, ktérego opracowana TABELE nr 2,3,4,5,6;

c) w tabelach dokonano korekt wynikajacych z zmian technicznych sprzetu.

W przypadkach wyjatkowej usterki sprzetu dopuszcza sig przekroczenie ustalonych w tabelach pracochfonnosci

pod warunkiem szczegdtowego rozpracowania indywidualnego procesu technologicznego i ndokumentowania

zasadnosci zwigkszenia pracochionnosci normatywne;.

W przypadku demontazu urzadzen z miejsca ich zainstalowania nalezy stosowac wspoiczynnik 0,6 = 0,7 gdy
demontowane elementy przeznaczone sa do ponownego montazu, i 0,3 przy demontazu ziomowym oraz
przyjmowac jako czynno$ci dodatkowe nie ujete bezposrednio w tabelach normatywau.

Sprzet podlegajacy gwarancji podlega tylko przegladowi konserwacyjnemu;



TABELA nr 1.

Urzadzenia chiodnicze, komory chiodnicze, szafy chiodnicze, lady chiodnicze, zamrazarki, agregaty chiodnicze,

automatyka, armatura, rurociagi, naprawy, montaze.

Rodzaj urzgdzenia

W R & g8 g g B E
© yszczegolnienie £z £ % S B M '§ - Loz g
o - = =T =8 2 2493
N - 2| 2w | 8% | g | 58 | 2858
S czynnosci E S 5 N &5 &N %*— —Sogg
S EE | 5% | 55| 88| A%
v A 5] [75] &
rbg rbg tbg rhg rbg rbg
Ustalenie przyczyn awarii,
1 Oczyszcze;;lizey skzz:placza 1,0 Lo 1,0 10 1,0 0,5
Agregaty chtodnicze, montaz, p
2 ; v%yrﬁiaza I s, rancnt. momes 5,0/8,0 | 6,0/12,0 | 4,0/8,0 | 5,0/10,0 | 4,0/8,0 2,0/4,0
3 | Montaz mebli chtodn. z agregatami. - - 3,0 5,0 5,0 5,0 kost.
4 Montaz mebli chiodn. bez agregatéw - - 2,0 3,0 3,0 -
| | Montaz ,demontaz parownika 3,5 4.0 3,0 3,5 3,0 1,0
| 6 Montaz, demontaz tac pod parownik 1,0 1,0 - = - -
| i _Montaz, demontaz i wymiana chiodnic 6,0 9,0 4,0 6,00 - s
8 Montaz, wymiana rur miedzianych fi 6 0.2 0.3 i ) i
fi 1 8 - nakiad na kg ’ ’
9 Wykonanie kielicha rurze fi 10-18 0,3 0,40 - - - -
10 | Polaczenie lutem rur miedz. 0,2 0,3 0,2 0,3 0,2 -
11 | Montaz, wymiana zaworu AZR, TZR 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 .
Montaz, wymiana zaworu
12 elektromagnetyczny Lé 14 i i i -
13 | Montaz, wymiana termostatow, presost. 3,0 4,0 - - - -
Montaz, wymiana Carela z czujkami i
elementami instalacji elektrycznej
" wymienionych w pozycj::}rly 23, 214, 25 500 e &0 6,90 6,00 )
oraz innych
15 | Montaz, wymiana filtra 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20
Montaz, demontaz komér chiodniczych z
16 | plyt styropianowych, $ciany, sufity 1,5 25 - - s 5
: nakiad na m3
17 | Montaz/demontaz/ remont drzwi chiod. 5/5/10 5/5/10 - - - -
|| Suszenie prozniowe 3,0 40 2,5 3,0 2,5 1,5
19 | Przedmuchanie azotem 3,0 4,0 2,5 3,0 2,5 1,5
20 | Préba szczelnosei 2,0 2,5 1,5 2,0 1,0 0,5
21 | Napelnienie freonem urzadzen 3,0 4,0 2,5 3,0 2,5 1.5
22 | Uruchomienie i regulacja 3,0 5,0 2,0 2,0 2,0 1,0
23 | Wymiana cewki, przekaznika 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
24 | Montaz, wymiana stycznika 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
25 | Montaz, wymiana wtyczki 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
26 Montaz,.wymiana przewodu zasilania 02 0.2 02 0.2 0.2 02
sterowania, naklad na I m
27 | Montaz, wymiana wentylatora. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
28 | Drobne prace $lusarskie, inne 2,0 2,0 1,0 1,0 1,0 s




TABELAnr2-3
Remont agregatéw chlodniczych sprezarkowych, hermetycznych
(z wytaczeniem silnikéw elektrycznych)

Rodzaj wydajno$¢ agregatow
f) - 3
b 1 S - E M
s TR A E
3 Wyszczegdlnienie EE=| 25T | g ®e N
2 gz 238|458 | 45F
2t o e 3 = = 8
czynnosci @ &g
Rbg rbg rbg rbg
1 Weryﬁ]'(a_qa wstepna z przeprowadzeniem 0.5 0,5 0.5 0.5
pomiaréw
5 Demontaz na podzespoly, oczyszezenie | 2.0 2.0 20 2.0
przygotowanie do weryfikacji
3 | Remont sprezarki i urzadzen agregatu 4,0 6,0 2,0 2,0
4 | Oczyszczenie plukanie, przemywanie docieranie 2,5 3,0 1,5 2,0
5 | Remont skraplacza 2,5 3,0 3,0 3,0
6 | Remont podstawy agregatu i wentylatora. 2,0 3,0 3,0 3,0
7 | Montaz agregatu 2,0 2,0 4.0 45
p 'Nap:clmeme agregatu czynnikiem 1,5 2.0 40 50
i olejem
9 Proba agregatu i badanie pod obciazeniem 1,0 1,0 1,0 1,0
10 Malowanie agregatu 1,0 1,0 1,0 1,0




TABELA nr 4.

Silniki elektryczne urzadzen gastronomicznych, chtodniczych, silniki spalinowe agregatu
samochodu chiodni
(czynnosci dodatkowe do remontow)

Typ silnika wg mocy
Wyszczegdlnienie
s 2 | 2| 3| B g
o - % 2 | 4
& czynnodci S = 8 ﬁ 2 f 2 § v ;5
=% S W s o ) =3
< = L =3
rbg rbg rbg rbg rbg Rbg
Demontaz na.podzespoky, oczyszczenie 05 0,5 0,5 05 0.5 05
przygotowanie do weryfikacji
Rerr_mnt cewek, przezwojenie, montaz do 25 3.0 35 4.0 5.0 6.0
silnika
Remont uszkodzen mechanicznych, wymiana
tozysk, ttokéw, pierscieni, zaworéw 30 £ 3,0 30 3,0 30
Montaz silnika, proby ruchowe 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0
Przygotowanie i malowanie 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Odbior te'chmczny polaczony z pomiarami 1.0 1,0 1.0 1.0 1.0 10
opornosci




TABELA nr 5
Urzadzenia gastronomiczne grzejne lub specjalistyczne (remonty, naprawy, montaze)
(z wylaczeniem silnikéw elektrycznych)

Rodzaj urzadzenia

> ®
e 2 g
5] 2 g 2 &
g 28 = - | & 3
g =~ = 2 = e =
Q 2 e E2 w - e N
E“ L. ) f‘ ° YQ S - ] 3]
2 Wyszczegoélnienie ™ 2 = N g g
- T olese| f |3z i
czynnosci b Y 8 s £ &
2 N % . S g N
- 2 A 2
@ =~
z
rbg rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz urzadzen na !
1 | podzespoly, oczyszczenie przygotowanie do 1,0 1,0 2,0 1,0 1,0
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczegdtowa 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Remont korpusu, prostowanie, spawanie,
3 dorabianie uszk‘odzonych c.lementow_/v, remont 5.0 6.0 8.0 3.0 2.0
zawordw, drzwiczek, wymiana kociotka,
odpowietrznika
Remont elementéw grzejnych poprzez
4 wymiane grzatek, izolacji uszczelek 54 89 10,0 1,0 4.9
Remont instalacii elektrycznej zasilajacej,
sterujacej, sygnalizacyjnej poprzez wymiang
3 wylacznik6w, przefacznikéw, 45 2,0 5,0 1,0 2.0
termoregulatoréw, wyswietlaczy elektron.
6 | Wykonanie rynienek do grzalek 2,0 - - - -
7 | Montaz urzadzenia 1,0 1,0 3,0 1,0 1,0
8 | Podfaczenie urzadzenia 1,0 1,0 1,0 - 0,5
9 | Przygotowanie i malowanie 1,0 1,0 - - -
10 Odbiér koficowy tacznie z pomiarem 1.0 1.0 1.0 1.0 10

opornosci




TABELA nr5c. d.

Urzadzenia gastronomiczne grzejne, remonty,

naprawy, montaze

Rodzaj urzadzenia

1 P . 2
3 83| § § S | 8 ¥
& &3 & = ) s
= L EN| "m = A= b= I
o Wyszczegélinienie E o UA g - 5 £ B
Q St 2= - N 2 LIS @ E oo
8 czynnosci § = o s T A s 2
o By = - ‘E o = s s =]
s| B2 E S R = = « ="
) 2E ) B £ 2 T3
ol 828 & 2 « - &
=1 8 g F
rbg | rbg rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz urzadzen na
1 | podzespoly, oczyszczenie przygotowanie do 1,0 1.5 1,5 1,5 1,0 1,0
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczegétowa 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Remont korpusu, prostowanie, spawanie,
3 | dorabianie uszkodzonych elementéw, wymiana 2,5 5,0 4,0 5,0 2,5 3,0
$limaka, catego przechyh, remont pokrywy
Remont elementéw grzejnych poprzez wymiang
4 grzalek, spiral, izolacji izolatoréw 30 4.0 50 5,0 3,0 2,0
Remont instalacji elektrycznej zasilajacej,
sterujacej, sygnalizacyjnej poprzez wymiang
3 wylacznikéw, przetacznik6w, stycznikow, 2.9 40 A0 45 3,2 2,0
termoregulatordw,
6 | Wymiana wanny, wykonanie rynienek do grzalek | 2,0 4,0 3,0 4,0 - -
7 | Montaz urzadzenia 1,0 2,0 2,5 2,5 0,5 1,0
8 | Podlaczenie urzadzenia 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
9 | Malowanie tacznie z przygotowaniem 2,0 3,0 2,5 3,0 1,0 1,0
10 anor .lfoncowy lacznie z pomiarami opornosci 1.0 1.0 1.0 1.0 10 10
izolacji




TABELA nr 6

Urzadzenia gastronomicznie mechanicznie, remonty, naprawy, montaze

Rodzaj urzadzenia

=
= =
- ; N o «
Wyszezeg6lnienie g 5 E g E R 2 .
& $g |38 82 $Ez| S | EF
S IS i =}
& czynnosci §2|£5) g5 |£5E S g5
& g8 | 28 REZ |58 g =3
3 © 223 | 2% &
2 j» =
By s
rbg rbg rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz urzadzen na
1 | podzespoly, oczyszczenie przygotowanie do 1,5 2,5 1,0 0,5 2,0 1,0
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczegblowa 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Remont zespohu napedowego, wymiana
uszkodzonych elementéw, walka, tuleji, fozysk,
5 dorobienie uszkodzonych elementow, két %S 3.5 3,5 1.0 3,0 2,0
zgbatych
Remont zespohu produkcyjnego wymiana
4 | okladzin $ciernych, nozy ostrzenie nozy, tarczy 3,0 3,0 1,0 1,0 2,0 1,0
jarzyniarki
5 Remon.t korpusu urquzema, prostowanie, 1,5 2.0 1,5 0,5 2.0 1.0
spawanie, regeneracja
6 Montaz urzadzen 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Wymiana stycznikéw, wylacznikéw, .
d wylacznikéw kraficowych, cewki 140 1,0 kY B 1.0 1,0
8 Przygotowanie i malowanie 1,0 1,5 1,0 0,5 2,0 1,0
Odbiér koncowy, facznie z pomiarem opornoéci
21 wytrzymatosci izolaciji 05 | 05 0.5 i 3.4 05




TABELA nr 6 c. d.

Urzadzenia gastronomiczne mechaniczne, remonty, naprawy, montaze

Rodzaj urzadzenia

\S ‘i
g s | s 2
5‘ e 2 g o S
Wyszczegodlnienie e 3 4 8 8
B & g £ St
£ 3| B |55 5B
g czynnosci 2 £ 5 o E s 5
2| g | 3 |85 ¢
b = ® 3
2 o «
= =
rbg rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz urzadzen na
1 | podzespoly, oczyszczenie przygotowanie do 1,0 1,0 0,5 3,0 4,0
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczegtlowa 0,5 0,5 0,5 1,0 3,0
Remont zespotu napedowego, wymiana
zuzytych elementéw, dorobienie brakujacych
3 elementoéw, wymiana kot zgbatych, przektadni, 25 20 2 7.0 7,0
pomp, kot
Remont zespotu produkcyjnego, grzejnego,
. wymiana i ostrzenie nozy, grzatek 30 L3 ) 7.0 9,0
Remont korpusu urzadzenia, prostowanie,
5 | spawanie zbiornikéw w oslonie argonu, 2,0 2,0 3,0 4,0 4,0
oczyszczenie z kamienia
6 | Montaz urzadzen 1,0 1,0 - 3,0 3,0
7 | Podlaczenie maszyn 1,0 - - 1,0 3.0
8 | Przygotowanie i malowanie 1,0 1,0 1,0 3,0 4,0
QOdbior koricowy, tacznie z pomiarem
¢ opornosci i wytrzymalosci izolacji 03 B ) 10 1.0




Zalgeznik nr 2

NORMATYW CZASOWY
PRZEGLADU KONSERWACYJNEGO SPRZETU ORAZ URZADZEN
GASTRONOMICZNYCH I CHLODNICZYCH

przelicznik minut na roboczogodzing realizuje si¢ zgodnie z wzorem

gdzie: y — oznacza ilo§¢ roboczogodzin w rbg;
%, + X+ ... + X, — 0znacza ilo§¢ minut na wykonanie czynnosci zgodnie z tabela;
60 — wspétczynnik przejécia z minut na rbg;



TABELA Nr 7
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACIJI URZADZEN CHLODNICZYCH

Czas w minutach

- §
E - o .E
5 - E E - - e~ @
é: Wyszczegdlnienie czynno$ci % E, ‘,3) E ‘a S, § E _’g E
o © o = @ o Yl ) S
g konserwacyjno-naprawezych S 'E Eﬁ P E" - e 3 B =
eS| ~E| s8] ¥§ | ¢ | f
eck| BE & 5 N g =5 S
ES| o5 g5 &5 8 k=
< | &85 7 5 | £ | A
¥ @ S
=
N
Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje
czynnosci:
a) sprawdzenie pracy i efektu chtodniczego;
b)przeglad automatyki sterujacej, chtodniczej;
1 | c)sprawdzenie czystoici skraplaczy, polek, 1,0 1,0 0,75 0,75 0,5 0,5
wanienek Sciekowych; [rbg] | [rbg] | [rbg] [rbg] [rbg] | [rbg]
d) przeglad stanu paskéw klinowych, poziomu
oleju, szczelno$¢ uktadu chlodniczego;
e)sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu
rozpreznego, odcinajacego;
fusuniecie ewentualnych usterek;
g)sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu
wylacznikéw, $rub i stykéw.
W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia w
ramach konserwacji nastgpuje diagnoza N
4 uszkodzenia, a nastgpnie, w zaleznosci od 30 W 30 30 30 30
potrzeby, ponizZsze czynnosci:
3 Wymiana filtra 20 20 20 20 20 20
4 Demontaz agregatu 40 40 40 40 40 40
5 Montaz agregatu 150 150 120 120 120 120
6 [Wykonanie koinierza rurki 15 15 15 15 15 15
7 | Wymiana, spawanie rurki 45 45 30 30 30 30
8 | Wymiana termostatu 30 30 30 30 30 30
9 (Wymiana Carela — wy$wietlacza temperatury 90 90 90 90 90 -
10 (Wymiana AZR, TZR 30 30 30 30 30 -
11 Napehienie, dopelnienie czynnika chlodzacego 60 45 45 45 45 450
12 {Suszenie prozniowe 180 180 120 120 120 120
13 [Proba szczelnosei 120 120 90 90 90 90
14 {Wymiana diawicy 90 - 90 - - -
15 | Wymiana ptytek plyty zaworowej 60 60 60 60 60 60
16 | Wymiana zaworu elektromagnetycznego 60 60 60 60 60 60
17 Wykonanie 1 szt spawu 30 30 30 30 30 30
18 [Wymiana zawiasu drzwi 45 45 45 45 45 45
19 Wymiana cewki lub przekaznika 30 30 30 30 30 30




20 [Wymiana stycznika, wtyczki 30 30 30 30 30 30
21 Xﬁr;}:rclzgp;zewodu elektrycznego sterujacego i 30 30 30 30 30 30
22 [Wymiana i podiaczenie silnika elektrycznego 30 - 30 - - -
23 [Wymiana wentylatora - 25 - 25 25 -
24 [Wymiana 1 szt grzakki chtodnicy 60 60 60 60 - -
25 [Ustawienie o regulacja Carela 90 90 90 90 - -
26 [Wymiana paskéw klinowych 20 - 20 - - -
27 |0dzysk czynnika chtodniczego 120 120 90 90 90 90




TABELA Nr 8
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACII GASTRONOMICZNYCH URZADZEN GRZEINYCH

Czas w minutach
=
E| §F | 8 2
L. . < S g, « -
2 Wyszczegolnienie czynnoscel o £ 5 2 @ 2 e
o - o = o - o =
& ] 5 | 2 g = | 85%
& konserwacyjno-naprawczych G 2 2 E ; ag ¢
£ & | E & T | 28
s| 8 | 5| § | £ |§°
& <) o ] 3
~ £ A ~ -
B
Konserwacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) sprawdzenie plyt, wanien, wskaznikow,
uchwytéw, pokretet;
. - . . 0,6 0,5 0,80 0,5 0,6 0,6
1 b)przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia; [rbg] | [rbg] | [rbg] [rbg] [ rbg] (rbg]
¢) przeczyszczenie stykéw, ziaczy, kontrola
zabezpieczenia;
d) pomiar rezystancji i ciaglosci przewodu
ZErowego,
2 W przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia w
ramach konserwacji nastepuje diagnoza
uszkodzenia, 30 30 30 30 30 30
a nastepnie, w zaleznosci od potrzeby, ponizsze
czynnosci:
3 Wymiana termoregulatora 30 - 30 30 30 30
4 | Wymiana przektadni §limakowej 30 - - - - 40
5 Naprawa pokrywy, drzwiczek 40 - 30 - - -
6 Wymiana uszczelek, zaworow, ) ) ) 50 40
wskaznikow, instalacji wodnej i
Wymiana kociotka, zaworu - = - - - 90
Wymiana wtyczki 20 20 20 20 20 20
Wymiana przewodu elekirycznego 30 30 30 30 30 30
10 | Wymiana wylacznika, przetacznika 40 30 30 30 30 -
11 | Wymiana 1 szt. grzatki, spirali 15 15 30 30 30 60
12 | Wymiana stycznika, cewki, przekaznika 30 - 30 30 - 30
13 | Wymiana opraw sygnalizacyjnych 20 20 20 20 20 20
14 | Klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 30 30 30 30 30 30
15 | Wymiana glowicy zaworu, uszczelek - - - - 5 30
16 | Wymiana odpowietrznika, zaworu wodnego - - - . - 30
17 | Wymiana i naprawa zaworu wodnego - - = . - 30




TABELA Nr 8 c.d.

NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACIJI GASTRONOMICZNYCH URZADZEN

GRZEJNYCH
Czas w minutach
g >
8 .. . o — ° 2z
o Wyszczego6lnienie czynnosci .E, 3, = S
2 2 g £ 2
konserwacyjno-naprawczych g = 2 8
a 5 5 8
=< E = o
P 7 E s
A Z z
Konserwacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) sprawdzenie plyt, wanien, wskaznikow,
1 uchwytow, pokretet;
b) przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia;
c) przeczyszczenie stykow, ziaczy, kontrola 5,0 0,4 0,4 0,4
zabezpieczenia, [ rbg] [rbg] [ rbg] [ rbg]
d) pomiar rezystancji i ciaglosci przewodu
ZErowego;
¢) odkamienienie urzadzenia przy uZyciu $rodkéw
Zamawiajacego;
f) sprawdzenie dziatania uzdatniacza wody i
konserwacja;
W przypadku nie prawidlowej pracy urzadzenia w
ramach konserwacji nastgpuje diagnoza
4 uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od 120 i 20 20
potrzeby, ponizsze czynnosci:
3 Naprawa instalacji wodnej 60 - - -
E Wymiana przewodu elektrycznego 30 30 30 30
5 Naprawa instalacji grzewczej 120 30 60 30
6 Wymiana plyty grzewczej - - - -
7 Naprawa automatyki sterujacej 120 30 60 30
8 Wymiana wtyczki 12 12 12 12
9 Wymiana szyby drzwi komory grzewczej 150 - 30 -
10 | Kwalifikacja do naprawy lub wybrakowania 30 30 30 30




TABELA Nr 9
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACII GASTRONOMICZNYCH URZADZEN ROZDRABNIAJACYCH

Czas w minutach

- & X
g g d g 3
g Wyszczegdlnienie czynnosci g 'g 2 N 'ET E
g | | 3 285 | 3
o, konserwacyjno-naprawczych - < s E’ ':
2 85 9
£ £ ° S8E | ¢
= 9 e = 2
5 & &2 §
o = ==
Konserwacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) kontrola przekiadni kot zebatych ;
1
b) sprawdzenie stanu nozy, sitek, ciemikow,
Sprezyn;
¢) sprawdzenie stanu technicznego przystawek; 0,60 0,60 0,60 0,7
[rbg] [rbg] rbg] [ rbg]
d) pomiar rezystancji i ciagto$ci przewodu
ZETOWEgO;
e) usuniecie drobnych usterek, préba sprawnosci
f) sprawdzenie i poprawki instalacji elektrycznej,
pomiar rezystancji izolacji i ciaglosci przewodu
ochronnego;
W przypadku nie prawidlowej pracy urzadzenia w
2 ramach konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia, 30 30 30 30
a nastepnie, w zaleznoéci od potrzeby, ponizsze
czynnosci:
3 | Wymiana oleju w skrzyni przekladniowej 30 - 30 30
4 | Wymiana tarcz szlifierskich, tnacych 30 - - 30
5 | Wymiana noza kotowego 30 - - 30
6 | Wymiana nozy maszyny do krojenia chleba - 30 = 30
7 | Wymiana paska klinowego - 20 - 30
8 |Wymiana stycznika, cewki, przekaznika 30 30 30 30
9 | Wymiana wtyczki 20 20 20 20
10 | Wymiana silnika 30 30 30 30
11 | Wymiana przewodu elektrycznego 30 30 30 30
12 |Klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 30 30 30 30




TABELA nr 10
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI GASTRONOMICZNYCH URZADZEN CZYSZCZACYCH I MYJACYCH

Czas w minutach
- 8 &
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o} : g N N N - B - o
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Konserwacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) sprawdzenie stanu masy $ciernej, sit, dysz;
b) sprawdzenie stanu paskéw klinowych, ulozyskowania;
1 0,5 0,60 1,50 2,0
c) sprawdzenie zasilania, doplywu wody, zaworow; [rbg] [rbg] [rbg) [rbg]
d) sprawdzenie pracy pompy, usunigcie drobnych
usterek;
€) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej, usuniecie
drobnych usterek;
f) pomiar rezystancji i ciggloéci przewodu ochronnego;
W przypadku nieprawidiowej pracy urzadzenia w
2 ramach konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia, a 30 30 30 30
nastepnie, w zaleznosci od potrzeby, ponizsze
czynnosci:
3 Wymiana cewki, stycznika, przekaZnika 30 30 30 30
4 Wymiana wtyczki, przewodu elektrycznego 20 20 20 20
5 Wymiana termoregulatora - - 60 120
6 Wymiana weza z koficowkami - - 30 30
7 Wymiana pompy - - 120 180
8 Wymiana programatora, naprawa - - 180 240
9 Wymiana silnika elektrycznego 30 30 60 60
10 Wymiana zaworu elektromagnetycznego - - 60 60
11 Wymiana grzalek - = 120 300
12 Wymiana talerza obieraczki, masy $ciernej 120 90 - -
13 Wymiana paskéw klinowych 30 30 - -
14 Wymiana hydrostatu - - 60 60
15 Regulacja urzadzenia dozujacego - - 20 20
16 Klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 60 60 60 60




TABELA nr 11

NORMATYW CZASOWY DLA ZAISTALOWANIA, PODLACZENIA | URUCHOMIENIA URZADZEN

CHLODNICZYCH I GASTRONOMICZNYCH

sprawnosci, pomiary elektryczne

<

E* Wyszczeg6lnienie czynnosci Czas w rbg

&

1 Podigczenie, uruchomienie i regulacja szafy chiodniczej, zamrazarki, lady chiodniczej, 15
pomiary elektryczne ’

2 | Montaz komory chtodniczej od 3,5 do 7,5 m’ typ KO, KCH 25,0

3 | Montaz komory chtodniczej od 10 do 24 m’ typ KO, KCH 30,0

4 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, regulacja komory od 3,5 do 7,5 10.0
m’ typ KO, KCH :

5 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, regulacja komory od 10 do 24 18.0
m’ typ KO, KCH ’

6 | Demontaz komér od 3,5 do 7,5 m’ 12,0

7 | Demontaz komér od 10 do 24 m’ 20,0

8 Montaz i uruchomienie nowej lub po remoncie maszyny gastronomicznej, proby 10




